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Charente-

Maritime

INDISCRETION
Levillage de La Ronde,

au nord-est de LaRochelle,

accueillera ce soir
I'assemblée générale du
Parc interrégional du
Marais poitevin.
Le président Yann
Hélary ne se

représentera pas.

APERITIF DE L’ILE DE RE

astis,

Le millésime 2015 du pastis de lile de Ré sortira a Paques. Encore plus... rétais
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té de Saint-Clément-des-Balei-
nes, cetété. «Cen'estpasle pastis“de
tous les jours”, explique Stéphane
Thomas, lesommelier deI'établisse-
ment Celuici se déguste commele
feraitunamateur dewhiskyquiap-
précie un bon whisky Il est trés fin,
trés qualitatif artisanal. Et en plus,
clestun produitrétais !»

Uneboissonalcooliséeassezinat-
tendue, loin de la Provence. Sauf
pour ceux qui serappellentdela fe-
nouillette de I'le de Ré, une liqueur
digestivea base de fenouil (richeen
anéthol, lamolécule del'anis)venue
desmoines deI'abbaye des Chate-
liersetqui était trésappréciée, sem-
ble-tl, de Louis XIV.

La fenouillette a disparu, toutau
moins officiellement. Mais Didier
Dorin et Elodi¢ Nardése, les cogé-
rants de la SARL Pasds deI'lle de RE,
ontrécemment pris soin de proté-
gerlamarqueFenouillette delilede
Ré.Aucasotl..

decap

Ifautdirequelesdeuxassociés, bien
que prudents, vivent une belle his-
toired'entrepreneurs depuis main-
tenant troisans. Didier Dorin en est
al'origine. Enreprenantlafermefa-
miliale de Sainte-Soulle en 2009, I'an-
cienassureurchange radicalement
decapetpassedescéréalesauxplan-
tesaromatiques et médicinales.

Le fils de paysan se met a cultiver
thym, romarin, anis vert, coriandre
et origan. Tout en bio. La filiére
n'existe pasencore. lyatoutafaire.
Mais industriels et laboratoires ré-
pondent présent. Et ce sont davan-
tage les terres cultivables que les

clients qui font défaut. Paralléle- *
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ment, Didier Dorin s'intéresseau fe-
nouil, trés présent sur Ré et décou-
vreson goitanisé. L'idéedefaireun
pastis s'impose, pour le plaisirdela
création et du partage avecles co-
pains, d'abord. Puis vientla convic-
tionquiilyadelaplace,surliledeRé,
pourun apéritif saisonnier haut de
gammeidentfiéau pays(les plantes
aromatiques sont cueillies sur[le).

L'agriculteur se rapproche d'un
sommelier professionnel titré
Meilleur Ouvrier de France. Puis
d’Elodie Nardése, chef de projetin-
dépendante 4 La Rochelle, expéri-
mentéeen marketing et communi-
cation. C'est ainsi que le premier
millésimede pastisdel'lledeRésort
des cuves, en 2014, a raison de...
600 bouteilles. L'accueil est positif.

En2015,1a production (millésime
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Didier Dorin et Elodie Nardése ont acquis des cuves pour produire un vrai pastis sur I'fle. rrororc

2014)montea’s 000 bouteilles. Etle
réseau devente dépasseles épiceries
fines et restaurants insulaires pour
gagnerlesenvirons deLa Rochelle.

Paris, Hong Kong...

Didier Dorin cultive alors plusieurs
parcellesde fenouil surlile, pourun
ancrage rétaisrenforcé. Lesdeuxas-
sociés créentune société spécifique
au pastis de Ré etl'installenta Rive-
doux-Plage. L'idée, C'est de ne plus
faire fabriquer a Pons, mais de pro-
duire rétais, encore plus rétais.
La PME investitdoncdansdescuves
de macération d'ol viennent de
sortirles premierslitresdunouveau
millésime qui sera mis en vente a
partir de Paques. Objectif :
8 000 bouteilles (+ 60 %) sur la sai-
somn.

Lacommercdialisation(25 €Jabou-
teille, le plus souvent)va passer par
leréseaudesboutiques spédialisées,
mais également les cafés, hotels et
restaurantsrétais. Lasociété améme
trouvé des points deventea LaRo-
chelle,Royan, etbienau-dela.

«Nousavons descontactsavancés
aParis » explique DidierDorin,dont
le pastis premium de dégustation se
vend déja depuis quelques moisa
HongKong, enAllemagneetenHol-
lande.

L'année prochaine, toutlefenouil
sera produit chez Julien Dorin (un
homonyme),aLa Couarde, parl'en-
tremisedela cdopérativeviticole. La
méme coopérative Uniré qui avait
tenté de relancer la fenouillette de
RésousTappellation Magayante, voi-
laquelquesannées...
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