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Diner spatial a ciel
ouvert au Futuroscope

Déquﬂlllon e somlmzl d'un wapas spatialy & la mode Thomas Pesque! avec vite sur le parc et jusgu'a 15 km de campagne environnante les bons jours.

® Cet ete, I'aérobar

duparcd attractmn
s'habille -

en restaurant

de plein air @ Pour
tnedegustation
stirfes traces

de Thomas Pesguet:

est habillé en spationaute de la Nasa!

Boris GRANGER

1y a six ans déji, le Futuro-
scope se dotait d'une exclusi-
vité mondiale: Paérabar. De-
puis, ce bar en plein air a
35 métres du sol -10 de
moins que la Girotour - at-
ure chague jour quelgue 500 vi-
“siteurs venus degusterun rafrai-
chissement au grand air. Mais cet
été, le public pourra s'offrir un
véritable diner, pensé selon les
conditions réelles du voyage dans
Tespace de Thomas Pesquet, véri-
table expérience sensoriclle,
«On cherche avan! toul & sur-

Le cocktall vodka-vin-cerise se déguste dans une poche. Le serveur

prendre les visiteurs par cette ex-
périence unique», explique
Franck Floze, directeur des ven-
tes du pare.

Et tout commienee par un eocktail
un pen particulier, dégusté a la
paille: de la-vodka pour la Russie,
du vin rouge pour la France et de
Ia cerise pour les Etats-Unis. Ce
mélange est présenté dans une
poche, car, comme chacun sait,
les liguides ne tiennent pas en
place dans I'espace. Aprés quel-
ques anecdotes, les visiteurs
prennent place 3 bord de la na-
vette congue par Georges Alexan-
dre Anceny, et 'aventure com-
mence. Un bref décompte, puis
la mise & feu démarre.

Frédéric Monzo, chef culinaire
depuis 29 ans sur le parc, a congu
le menu de ce diner peu commun.
«On & travaillé sur les saveurs, les
textures avec des plats 4 base de
gelée et d'aliments Iyophilisés»,
explique le chef. Si le public aura
du mal & identifier la composition
de son assiette, il n'en retrouvera
pas moins les saveurs convoitées
du foie gras, du riz noir ou du
veau pour finir en beauté par un
gitean d’ean et ses pépites de ci-
tron verl. Pendant toute la dégus-
tation, un serveur habillé en spa-
tionaute de la Nasa explique le
pourquoi du comment, Les plats
sont conditionnés sous vide pour
des raisons de conservation et de
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Une reconstitution fidele des repas
dégustés par Thomas Pesquet dans
V'espace, avec des plats & base

de gelée et d'aliments Iyophilisés.

place, les covteaux interdits pour
ne pas se blesser et 'aleool pro-
hibé. Bref une reconstitution fi-
déle des repas dégustés par Tho-
mas Pesquet pendant ses
196 jours dans Vespace.

Celte attraction est a tester
jusqu'au 31 aoiit an tarif unique
de 45 euros. 36 chanceux par soir
profiterent de ce diner a ciel ou-
vert, servi entre 1gh et 21h30, sur
1a base de Lrois services de 12 per-
sonnes, Et il est préférable de ré-
server sa place, une centaine de
repas ayant déja été commandés,
Nole pour les plus frileux: la mon-
tée s'accompugne d'nune baisse de
34 5° un paramétre i prendre en
comple. L'espace se meérite....




