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Gastronomie

Six Rétais en quéte de médailles

avec le Concours genéral
teur et U

L 'ouverture du Salon

agricole. Un moment attendu

onjout Ve, vaches,
cochons ! Ce samedi
A 26 Fevrier marque l'ouver

ture [‘[ﬂ'[[' (]l’ \“‘t'!\-”]it"l a I)-lll\ l‘“
Salon international de icul
ture, Un rendez-vous ince -
nable, autant pour les acteurs du
secteur que pour les responsables
politiques... nommment en cetie
année présidenticlle.

Didier Dorin aussi devrait en
étre. Pas pour tenir un stand mais
pour déambuler dans les allées.
Lagriculteur est en cffer un habi-
ué du salon et de son prestigicux
Concours général agrico “GA),
qui valorise les meilleures p -
tions issues de |'Jgriulfmr¢ Fra
Il a méme regu la médaille
018 pour son Pastis de Ré
rior-

Gaise.

I.{.f_lr cn -:

et compte bien réirérer certe pe

mance méme s'il sait que ce ne scra

\as facile. « L urilization du fenowuil

et Labsence de distillation pewvent

décantenarncer le jury. On joue sur
effer de surprise - ca plait ou ga ne
/.'Ll.r'r pas =, assurc- concédant
une certaine « frustration » de ne
pas pouvoir défendre son produit.
Car pas question de faire du lob-
bying, méme en érant sur place : les
contacts avec le jury sont interdits.

« Ca permet de se remettre

en question »

Clest donc un concours plein
d'incertitudes qui l'attend mais le
jeu en vaur la chandelle. « La mé-
daille a donné un gros élan a nos
ventes mais cest surtouf une belle
reconmaissance » teprend Didier
Dorin. « Clest agréable quune pe-
tite entreprise de U'ile de Ré comme
yos soit mise en avant par un el
concours connt dans la France en-
tiére », approuve la responsable
-ommerciale des Biéres de Ré,
Fleur Gaspard-Huit. La brasseric

inaise est elle aussi unc fidéle
{u CGA... et des podiums. Bronze
sour la blanche dés 2005, argent €t
»r pour les blondes traditionnelles
au miel d'abeille en 2018, bronze
sour I'agrume en 2020... Cette an-
ée, 13 références de bigres seront
yrésentées.
Un peu plus au nord, aussi, une
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international de l'agriculture de
par trois ostréiculteurs, un

aane Tollu, de la Ci

rise ne cesse de rafler des
mi es. De 201 2019, les
Confitures du clocher d'Ars-en-Ré
ont récolté une médaille d'or ou
d'argent par an pour des confitures
toujours différentes. « Je fais aussi
dlautres concours, ga permet de se
remenire en 1]"{'.\"!7", (/( me /WIU!(’I‘
i rester au top », juge le confiturier
Bertrand Heraudeau. En 2022, il
va présenter six confitures, dont la
mangue - fruic de la passion. « Jelai
en boutique depuis un moment mais
je mavais jusqualors jamais proposé
un produit exofique au CONCOWTS.
Cest un nowveau défi », insiste-tl.
« Pourquoi pas moi 7»
Huitres et Ma Ré, a Rivedoux-
Plage, se trouvera également de-
vant un beau défi : conserver le citre
acquis en 2020 (le concours n'a pas
et lieu en 2021 & cause de la crise
sanitaire). Contrairement a sa pre-
miére participation, David Flores
Pricto Fait désormais attention  ne
pas envoyer des huires trop pleines
pour nic pas s¢ retrouver hors-caté-
gorie. Lui aussi avance la « recon-
naissance » comme principale mo-
ivation. « Je nai pas beaucoup fait
de communication sur ma {
dor. Aprés cest sympa d'étre cité,
-—

~d

sbane du Boutillon, vont participer pour la

quon parle de nous et surtous des
huitres de Uile de Ré qui ne sont pas
forcément trés connies », pou rsuit-il.

« Il wy a pas que Marennes-Olé-

ron, nous aussi on a de bons pro-
duits », abonde le Flottais Jessy

Bourr de I'EARL Huitres
Bourni Morcau. Lui aussi par-
ticipera mais pour la premiere fois.
I dit avoir éé encouragé par les
remargues positives de ses clients.
Lexemple de Huitres er Ma Ré
pourrait-il Pinspirer ? « Quand
je vois que des voisins de parc sont
primés, je me dis pourquoi pas moi
2 », reconnair-il. Une question que
doit également se poser unc autre
novice dans le CGA : Lauriane
Tollu, de La Cabane du Boutillon.
Pour elle, il sagit cependant avant

tout de se jauger. « On a éré formé Oumariid Ga T, 5 .
par mes beaus-parents es ouvert en . i oot s S.B. @W"' ny i quun pas pau

2019. Comme il faut trois ans pour
que les huitres soient de taille com-
mercialisable, on a attendu cette
année pour s'inscrire. Pour nous, clest
Loccasion d'avoir une petite idée de
ce quon vaut », explique-t-clle. Avec
peut-étre une belle surprise a la clé ?
Réponse dans notre prochaine édi-

tion. ®
Samuel Bleynie

paris, ce 26 février, coincide L :
confiturier, un agricu n brasseur de l'ile de Ré.




